Bergisch - Hochdeutsch

Schloot - Salat
Butterkes - Brot mit Aufschnitt
FIons - Blutwurst
Pillekuchen - Kartoffel-Eierkuchen
Pottjesarpel - kleine Kartoffeln mit Schale
Bratarpel- Bratkartoffeln
Fabrikanten - reiche Leute

Fuhrmann - Pferdekutscher



Hausgemachte Suppe in Terrinen

Kartoffelsuppe mit Mettwursttalern

* * *

leckerer Schloot

Pottjesarpel mit Sauerrahm & Schloot

* * *

Bergischer Kottenteller
Mettwurst, FIONns, Senf
Butter & Brot, 1 bergischer Korn

* * *

Bergischer Pillekuchen an Schloot

# mit gebratenem FIONs

# mit Speck & Spiegelei

# mit Rauchlachs & Sauerrahm
# mit Roastbeef & Sc. Remoulade

* * *
Grol3er Salatteller, Grissinistange
# mit Kase & Schinken

# Mmit Rauchlachs & Sauerrahm
# Mmit Roastbeef & Sc. Remoulade

FUr unsere kleinen Gaste reichen
wir gerne alles als halbe Portion
oder

Stadionteller Pommes rot-weil}

sulRer Pfannekuchen
Mmit Puderzucker & Konfiture

4,50

4,50
6,50

8,00

8,00
9,50
10,00

11,50
13,00

8,50

10,50
12,00
12,50

3,50

4,00



bergischer Speck- oder Mettwurstpfannekuchen 6,00

Heringsstipp in Apfel-Sahne

mit Pottjesarpeln 9,50
leckerer MOhreneintopf 6,50
# mit gebratenem FIONs 8,50
# mit Schnitzel 11,50
# mit Scheiben vom Roastbeef 13,00

Schnitzel “Forster”
mit Pfifferlingen & Champignons in Rahm
Pommes frites 13,00

Schnitzel “Fuhrmann”
an frischen Gemusen & Bratarpeln 13,00

Rumpsteak “bergisch”
mit Krauterbutter & Bratarpeln 17,00

Solinger Senfrostbraten
mit Zwiebeln & Pommes frites 17,50

“Schleiferteller”
Medallions vom Schwein an bergischen
Gemusen & Pillekuchen 16,50

“Fabrikantenteller”
Rumpsteak - Flons - Schweinefilet - Grillspeck

Mmit Krauterbutter & Pillekuchen 17,50
* * *
] ] . 2,00
Digestif: kUhler bergischer Korn
Eis im HOrnchen 1,50
Dicker Reis mit Zimt & Zucker 3,50

Dessertuberraschung “von vielem etwas” 5,50



Auf Vorbestellung:

ab 10 Personen

Bergische Kaffeetafel
Frischer Stuten, Schwarzbrot
Schinken & Kase, Konfiture
dicker Reis mit Zimt & Zucker
frische Waffeln
Kaffee & Tee soviel Sie mogen

pro Person 12,50



